
オンライン講座だから全国どこからでも受講が可能で、

１日（４時間）のレッスンで資格まで取得できる人気のコースです！

コース終了後は、認定チョコレート講師として教室を

開催することも可能です。

（※教室開催セミナーの参加が必要です）

カカオの歴史や健康への効果を学びながら５種類のチョコロースイーツ
が作れるようになります。

1.レシピ

・発酵ミルキーチョコ

・フルーツ板チョコ

・生トリュフ（有機野菜粉使用）

・カラーチョコレート（有機野菜粉使用）

・ローガトーショコラ

※カカオの歴史、効能セミナー付き

2.参加資格

・どなたでも参加できます。

※必要な材料の購入先のご案内や説明は事前にしっかり説明させて頂き
ますのでご安心ください。

3.レッスン時間、回数

・４時間×１回

4.コース料金

・48,000円

※認定証を希望される場合は資格取得費用が別途10,000円必要となりま
す。
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